LECKERE BESSEEHEEHEEEH
M U FF' Ns WAS IHR BENOTIGT:

o Fiir die Muffins:
1. Als erstes heizt ihr den Backofen auf 190 °C

(Ober-Unterhitze) vor und legt 12 Muffinformchen [1 250 g Mehl
auf einem Backblech bereit. Nun gebt ihr alle
trockenen Zutaten in eine Rihrschissel und
vermischt sie gut miteinander.

150 g Zucker
1 Péackchen Vanillezucker

2. In dieselbe Schiissel zu den trockenen Zutaten 3 Teeloffel Backpulver

fugt ihr nun das Ol und die Orangenlimonade
hinzu. Dazu am besten eine neue Flasche mit viel
Kohlensaure 6ffnen. Den Teig nur kurz umriihren,
sonst geht zu viel Kohlensaure verloren.

75 g geschmacksneutrales Ol

O OdQOnd

220 ml Orangenlimonade

3. Den Teig ziigig auf die Muffinférmchen verteilen Fiir den Zuckerguss:

und bei 190 °C (Ober-Unterhitze) 23-25 Minuten

backen. Nach der Backzeit die Muffins gut abkiihlen [] 150 g Puderzucker

BT [[1 25 ml Orangenlimonade

4. Wéhrend die Muffins abkiihlen, kdnnt ihr den 1 bunte Zuckerstreusel

Zuckerguss vorbereiten. Daflir den Puderzucker ~

sieben und mit der Orangenlimonade glatt riihren.
Die Glasur auf den abgekiihlten Muffins verteilen

und mit bunten Zuckerstreuseln verzieren. @
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